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Выбор оборудования контроля качества продукции в пищевой 
промышленности долгое время был ограничен простыми 
металлодетекторами и дорогостоящими рентгеновскими системами.  
Теперь Mekitec предлагает современные доступные рентген-детекторы.  

 
MEKI™ –  надежный контроль вашей продукции 
MEKI – система автоматического контроля качества продукции, 
использующая новейшую технологию обработки рентгеновского 
изображения. Система сканирует продукт, определяя наличие 
инородных объектов, таких как металл, камни, стекло, кости, 
плотный пластик. Одновременно проводится общий анализ 
качества продукта - его формы, целостности, количества продуктов 
в упаковке. Высокая влажность, присутствие соли и применение 
различных видов упаковочных материалов не препятствуют 
процессу сканирования. 
 
Установка оборудования MEKI не требует большого пространства в 
отличии от традиционных рентгеновских систем. Mekitec 
фокусируется на том, что действительно важно для производителя 
пищевых продуктов, и предлагает компактное современное 
решение по разумной цене. 

 
 

 
 

MEKI™ применяется на следующих производствах: 
 

 

    
Подробная информация на сайте  www.mekitec.com 




